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F U S I O N  S U S H I  &  A S I A N  C U I S I N E  

S P E I S E K A R T E



Ü B E R  U N S

Herzlich Willkommen im HYU124



Wir befinden uns im Zentrum von Gonsenheim und sind das neue Ziel für
Sushi- und asiatische Küche Liebhaber.



Mit frischen Zutaten von den besten lokalen Lieferanten und Märkten,

zaubern wir Ihnen ein kulinarisches Erlebnis, welches Sie kaum
vergessen können.



Unser moderner Restaurantstil gepaart mit der  Dekoration der

japanischen Kultur soll Ihnen einen angenehmen Aufenthalt bei uns
bescheren. 



Hyu124 – die Verschmelzung von traditionell und modern, vietnamesisch und

japanisch, westlich und international, komfortabel und dekorativ, gemütlich
und dezent, frisch und elegant.



V O R S P E I S E

M I S O  S O U P
tradit ionel le japanische Suppe
mit Seetangblättern,  Lauch mit
• Tofu 4.20€ 
• Lachs 4.90€

S O M M E R R O L L E N  
Reispapierrol len mit
Wildkräutersalat ,  Gurke,
Reisnudeln,  Erdnüssen serviert
mit Hoisin Soße mit 
• Tofu 4.90€ 
• gegri l l ter Hühnerbrust 5.90€ 
• Tempura Garnelen 6.50€

F R Ü H L I N G S R O L L E N
gefül l t  mit Hähnchen und
Gemüse serviert mit Süß-
Sauer-Soße 5.90€

V e g g i e  F r ü h l i n g s r o l l e n
gefül l t  mit Gemüse serviert mit
Süß-Sauer-Soße 4.20€

N O M  X O A I  M A N G O  S A L A T
Mango Salat ,  Erdnüsse, Minze
und knuspriges Tempura
Hühnerf i let 9.90€

f lambiertem Lachs 8.80€ 
Jakobsmuschel 9.20€

E D A M A M E
Baby Sojabohnen mit Meersalz
4.90€

G Y O Z A
gefül l te Teigtaschen mit
Hühnerhackf leisch und Süß-
Sauer Dip 5.90€

T A R T A R
feingehackt mit Avocado und
Sesam serviert mit
hausgemachter Sauce, Sesam
Reis Cracker und Seetang mit 
• Lachs 7.50€ 
• Tuna 8.90€

H A  C A O
gedämpfte Teigtaschen aus
Reismehl gefül l t  mit gehackten
Garnelen und Gemüse 5.50€

W A K A M E  S E E T A N G

S A L A T
japanischer Algensalat 5.20€

(13)

(1,7,10)

(1,7,13,4)

(10)

(1,13,4)



W A R M E  S P E I S E N

wildkräuter curry
Kokos Curry verfeinert mit
Zitronengras und Thai Ingwer,
Wi ldkräutersalat ,  fr ischem
Gemüse, Erdnüssen & Salsa Soße.
Serviert mit Sesam Reis.

mango lover
herzhafte Mango Creme verfeinert
mit Kokosmilch,  dazu Rucola,  Salsa
Soße, Soja und Erdnüsse. Serviert
mit Sesam Reis.

hyu special sauce
Unsere aromatische &
hausgemachte dunkle Soße mit
Knoblauch, Soja,  Wi ldkräutern,
japanischen Gewürzen und Salsa
Soße. Serviert mit Sesam Reis.

H Y U  W A R M  D I S H E S

köstliche auswahl zum gericht

 

mit gegri l l tem Tofu
mit gegri l l ter Hähnchenbrust
mit zartem Lachsfi let
mit Riesengarnelen

10.50€ 
12.90€
18.50€
15.50€

(6,8,9)

(6,8,9)

mit gegri l l tem Tofu
mit gegri l l ter Hähnchenbrust
mit zartem Lachsfi let
mit Riesengarnelen

10.50€ 
12.90€
18.50€
15.50€

mit gegri l l tem Tofu
mit gegri l l ter Hähnchenbrust
mit zartem Lachsfi let
mit Riesengarnelen

10.50€ 
12.90€
18.50€
15.50€



W A R M E  S P E I S E N

happy hyu 2
3 Garnelen im Tempura Mantel mit
Teriyaki Soße, serviert mit Reis und
Salat 8.50€

happy hyu 1
hausgemachtes knuspriges
Hähnchenfi let mit
Süßkartoffelpommes oder Pommes
serviert mit Süß-Sauer-Soße 8€

K I D S  M E N Ü

Beilagen
Sesam Reis 1 ,50€
Sushi Reis 3€
Süsskartoffel  Pommes 3€
Unagi Soße 1€
Spicy Mayo 1€
Tempura Garnelen 2€



H Y U  P L A T E S

maki mix   11.50€
8 Stk.  Lachs Maki
8 Stk.  Tuna Maki
8 STk.  Avocado Maki      

sake tsunami 15.50€
8 Stk.  Lachs Maki 
6 Stk.  Lachs Nigir i

crispy rocket 19.50€
8 Stk.  Crunchy Salmon 
2 Stk.  Lachs Nigir i
2 Stk .  Tuna Nigir i

blazing love 18.50€
8 Stk.  Crispy Tiger
2 Stk.  Lachs Nigir i
2 Stk .  Tuna Nigir i

veggie mix 13.50€
8 Stk.  Crunchy Veggie
8 Stk.  Avocado Maki

Love Green 36€
8 Stk.  Crunchy Veggie
8 Stk.  Veggie Inside Out
8 Stk.  Gurken Maki 
2 Stk .  Avocado Nigir i  
2 Stk .  Tofu Tasche, Port ion
Seetangsalat und 2 Misosuppen

hyu special MIX 44€
8 Stk.  Crunchy Lachs 
8 Stk.  Freestyle Rol le
8 Stk.  Gurken Maki 
2 Stk .  Lachs Nigir i  
2 Stk .  Tuna Nigir i
4 Stk .  Lachs Sashimi 

hyu specialmix 60€
8 Stk.  Tunacado
8 Stk.  Freestyle
8 Stk.  Alaska
8 Stk.  Lachs Maki 
8 Stk.  Gurken Maki 
3 Stk .  Lachs Nigir i  
3 Stk .  f lambierte Tuna Nigir i
3 Stk .  Lachs Sashimi 
3 Stk.  Tuna Sashimi 
Port ion Seetangsalat 

S P E C I A L  S E L E C T I O N S



M A K I  8 S T K .

N I G I R I  2 S T K .

C L A S S I C  S U S H I

Avocado
mit Avocado 4.30€

Sake
mit Lachs 5€

Spicy Sake
mit scharfem Lachstartar 5.50€

ebi
mit gedämpfter Garnele 5.30€

tekka
mit Thunfisch 5€

spicy tekka
mit scharfem Tunatartar 5.50€

anago
mit gegrilltem Salzwasseraal 6€

fry ebi
mit knuspriger Tempura Garnele 6€

kappa
mit Gurken 4€

salmon Skin
mit knuspriger Lachshaut 5€

Aburi maguro
mit flambiertem Thunfisch 5.40€

aburi sake
mit flambiertem Lachs 5.10€

aburi gai 
mit flambierten Jakobsmuscheln 6.10€

kani
Surimi 4.20€

sake
Lachs 4.70€

tofu tasche
Tofu 4€

Avocado
Avocado 4€

anago
gegrillter Salzwasseraal 5.70€

maguro 
Thunfisch 5€

hotategai
Jakobsmuscheln 5.40€

Ebi
eingelegte Garnelen 5.20€



T E M P U R A  R O L L S
9 - 1 0  S T K . S A S H I M I

I N S I D E  O U T  R O L L S
8  S T K .

crunchy vegi  
Avocado, Gurke und Spargel 1 1€

tunacado 
Thunfisch, Avocado und Phi ladelphia 14.50€

crunchy salmon 
Lachs, Avocado und Phi ladelphia 14€

hotategai tempura  
Jakobsmuscheln,  Avocado und
Phi ladelphia 15.50€

double crunch  
tempura Garnelen, Avocado und
Phi ladelphia 15.50€

Alaska  
Lachs, Avocado und Tobico 8.50€

california
Surimi ,  Avocado und Tobico 8 €

maguro 
Thunfisch, Avocado und Tobico 9€

anago  
Salzwasseraal ,  Gurke und Sesam 10€

hotategai 
Jakobsmuschel ,  Avocado und Tobico 10€

salmonskin  

Lachshaut gegri l l t ,  Gurke und Sesam
8.50€

ebi tempura 

Gebackene Garnelen, Avocado, Sesam
9.50€

torikatsu  

Knuspriges Hähnchen, Mango und
Sesam 8.50€

osaka 

Gekochte Thunfisch, Gurke und
Röstzwiebeln 9€

veggie 

Avocado, Gurke,  Mango und Sesam
ummantelt 8€

Sashimi lachs  
6 Scheiben Lachs auf Seetangsalat
12.50€

Aburi lachs 
6 Scheiben Lachs f lambiert auf
Seetangsalat 13.50€

sashimi tuna
6 Scheiben Thunfisch auf Seetangsalat
14.50€

salmon kiss tuna 
4 Scheiben Lachs und 
4 Scheiben Thunfisch auf
Seetangsalat 17.50€ 

ABuri tuna
6 Scheiben Thunfisch f lambiert auf
Seetangsalat 15.50

(1,6)

(1,6)

(1,6)

(1,6)

(1)



S P E C I A L  S U S H I

Crispy Tiger
Garnelen im Tempura-Mantel ,  Mango,
Avocado, Phi ladelphia bedeckt mit
f lambiertem Lachs 13.50€

sizzling temtaption
Avocado im Tempura-Mantel ,  Mango,
Phi ladelphia und bedeckt im Lachsmantel 13€ 

mama ebi
Gegri l l te Lachshaut ,  Mango, Phi ladelphia mit
Riesengarnelen umwickelt und Tobico 13.50€

Sake fancy
Phi ladelphia,  Mango, Gurke,  Lachshaut ,
ummantelt mit Lachs 13€

amazing tuna
Surimi ,  Mango, Phi ladelphia,  bedeckt mit
f lambiertem Thunfisch 14€

dragon roll
panierte Garnelen, Gurken, Phi ladelphia,
ummantelt mit F lussaal 14€

Freestyle
special creation unseres Sushi Chefs 14€

futo maki
große Sushi Rol le 5 Stk.  gefül l t  mit Lachs, Thunfisch,
Mango, Avocado, Gurke und Tobico 9 €

(6)

(6)

(6)

(6)

(6)

(1,6)

(1,6)



G E T R Ä N K E

C O L D  D R I N K S H O T  D R I N K S

S O F T D R I N K S
Coca Cola 0,4L 3 ,50€
Coca Cola L ight 0,4L 3 ,50€
Fanta 0,4L 3 ,50€
Sprite 0,4L 3 ,50€
Mezzo Mix 0,4L 3 ,50€
Ginger Ale 0,4L 3 ,50€

S o d a  
Wasser St i l l  0 ,4L 3 ,00€
Wasser Medium 0,4L 3 ,00€
Flasche Wasser 0,75L 5,50€

S ä f t e
Orangensaft 0,4L 3 ,90€
Cranberrysaft 0,4L 3 ,90€
Apfelsaft 0,4L 3 ,90€
Ananassaft 0,4L 3 ,90€
Saftschorle 0,4L 3 ,50€

H O M E M A D E  I C E T E A
Chanh Da Lemonade 0,5L 5,90€
Maracuja Lemonade 0,5L 5,90€
Thai Icetea 0,5L 4,90€

T E E / T E A  
Grüntee  3 ,00€
Jasminblütentee 3,00€
fr ischer Ingwertee 3,50€

K A F F E E / C O F F E E
Kaffee 2,50 €
Espresso 2,00 €
Doppelter Espresso 3,00 €
Cappuccino 3,00 €
Latte Macchiato 3,00 €



G E T R Ä N K E

A L K O H O L D E S S E R T

M o c h i  M i x  
Mix aus drei verschiedenen
Sorten Mochi serviert mit
verschiedenen Früchten
3,90€

C h u o i  C h i e n
Lecker gebackene Bananen mit
Honig Glasur 4,90

B i e r
Kir in 0,33L 4,00€
Heineken 0,33L 3 ,50€
Asahi 0,33L 4,20€
Hefeweizen alkoholfrei  0 ,5L 3 ,90€

W e i n
Chardonnay trocken 0,2 L 5.50€
Flasche 0,75 22 €
Rotwein trocken 0,2 L 5,50€
Flasche 0,75 22 €
Riesl ing trocken 0,2 L 5,50€
Flasche 0,75 22 €
Sake 0,2L 5,50€

A p e r i t i f s
Hugo 0,2 L 5,90€
Aperol Spritz 0,2 L 5,90€
Li l let WI ldberry 0,2 L 5,90€



WHATEVER THE
QUESTION IS,

 THE ANSWER IS 





Allergene
1.  Weizen / Wheat
1 . 1 .  Gerste / Barley
2. F isch / F ish
3. Krebstiere / Cruataceans
4. Schwefeldioxide und Sulf i te
 Sulphur dioxide and sulphites
5. Sel ler ie / Celery
6. Mi lch und Lactose
 Mi lk and lactose
7. Sesamsamen / Sesame seeds
8. Nüsse / Nuts
9. Erdnüsse / Peanuts
10. E ier / Eggs
11 .  Lupinens / Lupin
12.  Senf / Mustard
13. Soja / Say
14. Weichtiere / Moluscs

Zusatzstoffe
a. Mit Farbstoff / with colour
b. Mit Konservierungsstoff
 with preservative
c. Mit Antioxidationsmittel
 with antioxidant
d. Mit Geschmacksverstärker
 with f laver enhancer
e. Geschwefelt / Sulfured
f.  Geschwärzt / Blackened
g. Gewachst / Waxed
h. Mit Süßungsmittel
 with art i f ical sweetener
i .  Mit Phosphat / with phosphate
j .  Koffeinhalt ig / coffeinated
k. Chininhalt ig / Containing quinine


