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FUSION SUSHI & ASIAN CUISINE
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Herzlich Willkommen im HYU124

Wir befinden uns im Zentrum von Gonsenheim und sind das neue Ziel fur
Sushi- und asiatische Kuche Liebhaber.

Mit frischen Zutaten von den besten lokalen Lieferanten und Markten,
zaubern wir Innen ein kulinarisches Erlebnis, welches Sie kaum
vergessen konnen.

Unser moderner Restaurantstil gepaart mit der Dekoration der
japanischen Kultur soll Ihnen einen angenehmen Aufenthalt bei uns
bescheren.

Hyu124 - die Verschmelzung von traditionell und modern, viethamesisch und
Japanisch, westlich und international, komfortabel und dekorativ, gemutlich
und dezent, frisch und elegant.
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VORSPEISE

A

MISO SOUP

traditionelle japanische Suppe
mit Seetangbldattern, Lauch mit
« Tofu 4.20€

« Lachs 4.90€

SOMMERROLLEN

Reispapierrollen mit
Wildkr&utersalat, Gurke,
Reisnudeln, Erdnussen serviert
mit Hoisin SoRe mit

« Tofu 4.90€

« gegrillter Hihnerbrust 5.90€
« Tempura Garnelen 6.50€

FROHLINGSROLLEN "™

gefullt mit Hdhnchen und
Gemuse serviert mit SUR-
Sauer-SoRke 5.90€

VEGGIE FRUHLINGSROLLEN

gefullt mit Gemuse serviert mit
SUR-Sauer-Sole 4.20€

EDAMAME

Baby Sojabohnen mit Meersalz
4.90€

GYOZA

gefullte Teigtaschen mit
HUhnerhackfleisch und SUBR-
Sauer Dip 5.90€

(1,7,13,4)

TARTAR

feingehackt mit Avocado und
Sesam serviert mit
hausgemachter Sauce, Sesam
Reis Cracker und Seetang mit
* Lachs 7.50€

« Tuna 8.90€

HA CAQ 7

geddmpfte Teigtaschen aus
Reismehl gefullt mit gehackten
Garnelen und Gemuse 5.50€

WAKAME SEETANG
SALAT (34

NUM XUAI MANGO SALAT(]O) japanischer Algensalat 5.20€

Mango Salat, Erdnusse, Minze
und knuspriges Tempurad
HOhnerfilet 9.90€

e flambiertem Lachs 8.80€
e Jaokobsmuschel 9.20€
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HYU WARM DISHES

WILDKRAUTER CURRY ®*®  KGSTLICHE AUSWAHL ZUM GERICHT

Kokos Curry verfeinert mit mit gegrilltem Tofu 10.50€
Zitronengras und Thai Ingwer, mit gegrillter Hahnchenbrust  12.90€
Wildkré&utersalat, frischem mit zartem Lachsfilet 18.50€
Gemuse, ErdnUssen & Salsa SoRke. mit Riesengarnelen 15.50€

Serviert mit Sesam Reis.

MANGO LOVER ©*°

. it it Tof
herzhafte Mango Creme verfeinert mit gegritem ot l.2le
. . mit gegrillter Hohnchenbrust 12.90€
mit Kokosmilch, dazu Rucola, Salsa . :
mit zartem Lachsfilet 18.50€

SofRe, Soja und Erdnusse. Serviert mit Riesengarnelen 15.50€
mit Sesam Reis.

HYU SPECIAL SAUCE

Unsere aromatische & mit gegrilltem Tofu 10.50€
hausgemachte dunkle Soke mit mit gegrillter HGhnchenbrust  12.90€
Knoblauch, Soja, Wildkrautern, mit zartem Lachsfilet 18.50€

mit Riesengarnelen 15.50€

japanischen Gewlrzen und Salsa
SoRe. Serviert mit Sesam Reis.



KIDS MENU

HAPPY HYU 1

hausgemachtes knuspriges
Hahnchenfilet mit
SuRkartoffelpommes oder Pommes
serviert mit SUR-Sauer-Soe 8€

HAPPY HYU 2

3 Garnelen im Tempura Mantel mit
Teriyaki Sofe, serviert mit Reis und
Salat 8.50€

BEILAGEN

Sesam Reis 1,50€

Sushi Reis 3€
Susskartoffel Pommes 3€
Unagi SolRe 1€

Spicy Mayo 1€

Tempura Garnelen 2€
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MAKI MIX 11.50€

8 Stk. Lachs Maki
8 Stk. Tuna Maki
8 STk. Avocado Maki

SAKE TSUNAMI 15.50€

8 Stk. Lachs Maki
6 Stk. Lachs Nigiri

CRISPY ROCKET 19.50€

8 Stk. Crunchy Salmon
2 Stk. Lachs Nigiri
2 Stk. Tuna Nigiri

BLAZING LOVE 18.50€

8 Stk. Crispy Tiger
2 Stk. Lachs Nigiri
2 Stk. Tuna Nigiri

VEGGIE MIX 13.50€

8 Stk. Crunchy Veggie
8 Stk. Avocado Maki

LOVE GREEN 36€

8 Stk.
8 Stk.
8 Stk.
2 Stk.
2 Stk.

Crunchy Veggie
Veggie Inside Out
Gurken Maki
Avocado Nigiri

Tofu Tasche, Portion

% HYU PLATES :%

T

Seetangsalat und 2 Misosuppen

SPECIAL SELECTIONS

HYU SPECIAL MIX 44€

8 Stk.
8 Stk.
8 Stk.
2 Stk.
2 Stk.
4 Stk.

Crunchy Lachs
Freestyle Rolle
Gurken Maki
Lachs Nigiri
Tuna Nigiri
Lachs Sashimi

HYU SPECIALMIX 60€

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk. Lachs Sashimi
Stk. Tuna Sashimi

Portion Seetangsalat

Tunacado

Freestyle

Alaska

Lachs Maki

Gurken Maki

Lachs Nigiri
flambierte Tuna Nigiri

W W W W o 0 6 0w
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AVOCADO

mit Avocado 4.30€

SAKE

mit Lachs 5€

SPICY SAKE

mit scharfem Lachstartar 5.50€

EBI

mit gedédmpfter Garnele 5.30€
TEKKA

mit Thunfisch 5€
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ABURI MAGURO

mit flambiertem Thunfisch 5.40€
ABURI SAKE

mit flambiertem Lachs 5.10€

ABURI GAI

mit flambierten Jakobsmuscheln 6.10€
KANI

Surimi 4.20€

SAKE

Lachs 4.70€

TOFU TASCHE

Tofu 4€

SPICY TEKKA

mit scharfem Tunatartar 5.50€

ANAGO

mit gegrilltem Salzwasseraal 6€

FRY EBI

mit knuspriger Tempura Garnele 6€

KAPPA

mit Gurken 4€

SALMON SKIN

mit knuspriger Lachshaut 5€

ANAGO

gegrillter Salzwasseraal 5.70€

MAGURO

Thunfisch b€

HOTATEGAI
Jakobsmuscheln 5.40€

EBI

eingelegte Garnelen 5.20€

AVOCADO

Avocado 4€
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TEMPURA ROLLS
9-10 STK.

A

0

HOTATEGAI TEMPURA

Jakobsmuscheln, Avocado und
Philadelphia 15.50€

DOUBLE CRUNCH ©)

tempura Garnelen, Avocado und
Philadelphia 15.50€

CRUNCHY VEGI (®

Avocado, Gurke und Spargel 1€

TUNACADO ©)

Thunfisch, Avocado und Philadelphia 14.50€

CRUNCHY SALMON @)

Lachs, Avocado und Philadelphia 14€

0
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SASHIMI LACHS

6 Scheiben Lachs auf Seetangsalat
12.50€

ABURI LACHS

6 Scheiben Lachs flambiert auf
Seetangsalat 13.50€

SASHIMI TUNA

6 Scheiben Thunfisch auf Seetangsalat
14.50€

SALMON KISS TUNA

4 Scheiben Lachs und
4 Scheiben Thunfisch auf
Seetangsalat 17.50€

ABURI TUNA

6 Scheiben Thunfisch flambiert auf
Seetangsalat 15.50
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INSIDE OUT ROLLS

8 STK.
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ALASKA SALMONSKIN
Lachs, Avocado und Tobico 8.50€ Lachshaut gegrillt, Gurke und Sesam
8.50€
CALIFORNIA
Surimi, Avocado und Tobico 8 € EBI TEMPURA
Gebackene Garnelen, Avocado, Sesam
MAGURO 9.50€

Thunfisch, Avocado und Tobico 9€

ANAGO

Salzwasseraal, Gurke und Sesam 10€

HOTATEGAI

Jakobsmuschel, Avocado und Tobico 10€

TORIKATSU

Knuspriges Hdhnchen, Mango und
Sesam 8.50€

0SAKA

Gekochte Thunfisch, Gurke und
R&6stzwiebeln 9€

VEGGIE

Avocado, Gurke, Mango und Sesam
ummantelt 8€
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CRISPY TIGER ©©

Garnelen im Tempura-Mantel, Mango,
Avocado, Philadelphia bedeckt mit
flambiertem Lachs 13.50€

SIZZLING TEMTAPTION @)

Avocado im Tempura-Mantel, Mango,
Philadelphia und bedeckt im Lachsmantel 13€

MAMA EBI ©

Gegrillte Lachshaut, Mango, Philadelphia mit
Riesengarnelen umwickelt und Tobico 13.50€

SAKE FANCY ©

Philadelphia, Mango, Gurke, Lachshaut,
ummantelt mit Lachs 13€

AMAZING TUNA ()

Surimi, Mango, Philadelphia, bedeckt mit
flambiertem Thunfisch 14€

DRAGON ROLL (4,

panierte Garnelen, Gurken, Philadelphia,
ummantelt mit Flussaal 14€

FREESTYLE

special creation unseres Sushi Chefs 14€

FUTO MAK] ©

groBe Sushi Rolle b Stk. gefullt mit Lachs, Thunfisch,
Mango, Avocado, Gurke und Tobico 9 €
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— COLD DRINKS
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SOFTDRINKS

Coca Cola 0,4L 3,50€
Coca Cola Light 0,4L 3,50€
Fanta 0,4L 3,50€

Sprite 0,4L 3,50€

Mezzo Mix 0,4L 3,50€
Ginger Ale 0,4L 3,50€

SODA

Wasser Still 0,4L 3,00€
Wasser Medium 0,4L 3,00€
Flasche Wasser 0,75L 5,50€

SAFTE

Orangensaft 0,4L 3,90€
Cranberrysaft 0,4L 3,90€
Apfelsaft 0,4L 3,90€
Ananassaft 0,4L 3,90€
Saftschorle 0,4L 3,50€

HOMEMADE ICETEA

Chanh Da Lemonade 0,5L 5,90€
Maracuja Lemonade 0,5L 5,90€

Thai Icetea 0,5L 4,90€

0
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— HOT DRINKS
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TEE/TEA

Gruntee 3,00€
JasminblUtentee 3,00€
frischer Ingwertee 3,50€

KAFFEE/COFFEE

Kaffee 2,60 €

Espresso 2,00 €
Doppelter Espresso 3,00 €
Cappuccino 3,00 €

Latte Macchiato 3,00 €
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BIER MOCHI MIX

Kirin 0,33L 4,00€ Mix aus drei verschiedenen
Heineken 0,33L 3,50€ Sorten Mochi serviert mit
Asahi 0,33L 4,20€ verschiedenen Fruchten
Hefeweizen alkoholfrei 0,5L 3,90€ 3.90€

WEIN CHUQI CHIEN

Lecker gebackene Bananen mit

Chardonnay trocken 0,2 L 5.50€
Honig Glasur 4,90

Flasche 0,75 22 €

Rotwein trocken 0,2 L 5,50€
Flasche 0,75 22 €

Riesling trocken 0,2 L 5,50€
Flasche 0,75 22 €

Sake 0,2L 5,50€

APERITIFS

Hugo 0,2 L 5,90€
Aperol Spritz 0,2 L 5,90€
Lillet Wildberry 0,2 L 5,90€




Allergene Zusatzstoffe

1. Weizen | Wheat a. Mit Farbstoff / with colour

1.1. Gerste [ Barley b. Mit Konservierungsstoff

2. Fisch [ Fish with preservative

3. Krebstiere /| Cruataceans c. Mit Antioxidationsmittel

4. Schwefeldioxide und Sulfite with antioxidant

Sulphur dioxide and sulphites d. Mit Geschmacksverstarker

5. Sellerie | Celery with flaver enhancer

6. Milch und Lactose e. Geschwefelt | Sulfured

Milk and lactose f. Geschwdrzt / Blackened

7. Sesamsamen |/ Sesame seeds g. Gewachst /| Waxed

8. Nusse [/ Nuts h. Mit SUBungsmittel

9. Erdntsse |/ Peanuts with artifical sweetener

10. Eier [ Eggs i. Mit Phosphat / with phosphate
11. Lupinens / Lupin j. Koffeinhaltig / coffeinated

12. Senf | Mustard k. Chininhaltig / Containing quinine

13. Soja /| Say
14. Weichtiere /| Moluscs

WHATEVER THE
Samon e SUISHI

THE ANSWER IS



